


Entre o azul do mar e a brisa da Praia de Iracema, nasce um novo destino
para quem aprecia a arte de viver bem.

Inspirado na elegância atemporal da França e na alma acolhedora da
Itália, este bistrô franco-italiano reúne tradição, sabor e hospitalidade em
uma experiência pensada para ser vivida sem pressa.

Aqui, a delicadeza da cozinha francesa encontra a generosidade italiana.
O refinamento encontra o conforto. E cada detalhe foi cuidadosamente
pensado para transformar momentos à mesa em lembranças memoráveis.

Mais do que celebrar duas grandes tradições gastronômicas, buscamos
valorizar também a riqueza de Fortaleza, sua cultura e sua forma única de
receber.

Cada prato carrega história.
Cada taça celebra encontros.
Cada visita é um convite para permanecer mais um pouco.

Este não é apenas um restaurante.

É um convite para apreciar, compartilhar e descobrir sabores que
atravessam fronteiras.

Um lugar onde a França inspira, a Itália acolhe e Fortaleza completa a
experiência.

U M  E N C O N T R O  E N T R E

F R A N Ç A ,  I T Á L I A  E  O  M A R

D E  F O R T A L E Z A



E N T R A DA S

COUVERT  
Pães de fermentação natural, antipasto
do dia, manteiga e azeite temperado.

BRUSCHETTA EM TRIO
Pão de fermentação natural em três
sabores: filé e brie; presunto parma,
gorgonzola e mel trufado; tomate, pesto
de manjericão e fios de azeite em
cebolete.

CARPACCIO DE FILÉ
Finas fatias de filé angus, dijon, flor de sal,
azeite, mini alcaparras, esfera de muçarela
de búfala, finalizado com rúcula e poeira
de parmesão.

BURRATA LE PONT  
Molho san marzano, pesto de pistache,
mini rúcula, crispy de parma, fios de azeite
em cebolete, servida com focaccia quente.

FOCACCIA
Recheada com camarões no azeite de
manjericão, muçarela, tomate e finalizado
com crocante de parma.

POLVO    
Na manteiga de laranja tostada, gel de
malbec em aligot de batata e flocos de
parmesão.

MINGON      
Servido com molho de carne e pétalas de
burrata, fios de azeite em cebolete na
companhia de torradas amanteigadas.

TARTAR      
Mignon cortado na ponta da faca, com
mousse de queijo coalho, mostarda dijon
e escoltado por batatas chips.

S A N D U Í C H E

MIGNON ANGUS               
Sanduiche com pão italiano tostado, filé
mignon, muçarela, pétalas de parma,
bouquet de folhas, tomate e fios de
fonduta, finalizado com maionese dijon.
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S A L A DA S

SALADA DE CAMARÃO  
Camarões grelhados, bouquet de folhas,
pesto de pistache, pétalas de grana padano,
finalizado com tomate e aspargos grelhados.

Mix de folhas, brie sobre torradas, tomate
cereja, dijon, cogumelos, flor de sal e
nozes caramelizadas.

SALADA QUENTE AO BRIE 
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P R I N C I PA I S

MIGNON GRELHADO

Na companhia de risoto ao grana padano
ou massa artesanal do dia.

MIGNON COM CACIO E PEPE 
Filé alto ao demi-glace, cogumelos na
companhia de rigatoni ao cacio pepe.

MAGRET EM DEMI-GLACE
RAPADURA
Magret finalizado com molho de rapadura
e vinho tinto, escoltado por nhoque
dourado.MIGNON AO DEMI-GLACE     

Na companhia de espaguete à carbonara.

BADEJO NA CROSTA DE
RAPADURA E QUEIJO COALHO 
Na companhia de risoto de banana da
terra.

SALMÃO EM VINAGRETE
DE MARACUJÁ
Escoltado por massa fresca na manteiga de
sálvia, finalizado com croutons de
aspargos.

BADEJO À PROVENCE DE
CAMARÕES
Na companhia de massa escura e
ervas de Provance.

TAGLIATA   
Chorizo grelhado, fios de demi-glace,
fonduta de pecorino finalizada com
nhoque artesanal, mini rúcula e tomates
assados.

C A R N E S

M E M Ó R I A S  À  M E S A  D O  L E  P O N T

FILETTO ALLA PARMIGIANA 
Mignon empanado, coberto com
muçarela e molho de tomate pelati,
servido com massa fresca.

POLPETTONE 
Polpetone suculento recheado com
muçarela, servido com fettuccine ao
molho de tomate pelati.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 
Ragu de mignon cozido lentamente,
com fonduta de grana padano e molho
de tomate pelati.

ANGUS PAILLARD  
Mignon grelhado e levemente prensado,
servido com fettuccine alla Alfredo.

D O  M A R

TENTÁCULOS DE POLVO
Em redução de laranja tostada, gel de
malbec, na companhia de massa
mediterrânea de lula.
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STINCO DE CORDEIRO
Sobre risoto em grana padano, finalizado
com fios do seu próprio molho.
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(Ao molho de sua preferência: Bernaise,
Gorgonzola, Pimenta Verde ou Bordelaise)

BADEJO LE PONT
Badejo grelhado, beurre blanc de caju e
risoto de limão siciliano.

113 CAMARÕES GRELHADOS EM
MOLHO DE TOMATE PELATI 
Com massa artesanal em creme de limão
siciliano.

96



M A S S A S

FETTUCCINE AO
FRUTOS DO MAR  
Pasta longa feita à mão com camarão,
polvo e lula, no molho artesanal de tomate
pelati.

SPAGHETTI À CARBONARA    
Bacon, pecorino, gema caipira e pimenta.

L A S A N H A

LASAGNETE DI ANGUS   
Ao demi-glace, creme de grana padano e
muçarela, finalizado com azeite em
cebolete.

S O B R E M E S A S

Torta de maçã caramelizada em creme
inglês na companhia de sorvete de creme.

PETIT GATEAU DE
CHOCOLATE
Gateau de chocolate, servido com gelato
artesanal de cream chesse na casquinha.

PUDIM        
Em creme de mascarpone e crumble de
biscoito, finalizado com poeira de chocolate
70%.

TIRAMISU     
Com creme de mascarpone, café coado
e biscoito.

MOUSSE DI CIOCCOLATO  
Mousse de chocolate, mini saladinha de
morango, flor de sal e raspa de laranja-baía.

MIL FOLHAS DE TARTE TATIN   

GNOCCHI NAPOLITANO
EM ANGUS  
Molho demi-glace, fios de fonduta,
azeitona preta e croutons de bacon. 

RAVIOLI AO BRIE   
Ravioli recheado com brie, maçã
caramelizada e finalizada com molho de
tangerina e gotas de mascarpone.

R I S O T O S

RISOTTO AI FUNGHI  
Com filé grelhado, demi-glace, fios de
fonduta, pétalas de presunto parma e
finalizado com parmesão.

RISOTTO DE CAMARÕES  
Preparado com arroz arbóreo, camarões
no azeite, finalizado com fios de fonduta
grana padano.
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GELATOS
Consultar disponilbilidade.
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C A R T A  D E

D R I N K S  E  B E B I D A S



Cítrico

Cítrico

Cítrico

Cítrico

Cítrico

PENICILIN
Johnnie Walker Black Label - Sumo de
Limão Siciliano - Gengibre - Xarope de
Mel - Whisky Single Malt 

35

Aperitivo Intenso

MOSCOW MULE
Vodka - Cerveja - Xarope de Gengibre -
Sumo de Limão Taiti - Espuma de
Gengibre

30

CARAJILLO 43 
Licor 43  - Café Expresso 

39

DRY MARTINI
Gin Tanqueray Ten - Vermouth Noily Prat  

40

Aperitivo Intenso

NEGRONI
Gin London Dry - Campari - Vermouth
Rosso

35

C L Á S S I C O S  E  R E L E I T U R A S

MOJITO
Rum Carta Blanca - Hortelã - Sumo de
Limão Taiti - Água com Gás 

APEROL SPRITZ
Aperol - Espumante Brut - Água com Gás 

29

30

Aperitivo Leve Refrescante

Aperitivo Leve Refrescante

COSMOPOLITAN
Vodka  - Sumo de limão - Suco de
cramberry - Triple sec

34

Aperitivo Intenso

FITZGERALD
Gin London Dry  - Sumo de Limão
Siciliano - Xarope de Açúcar - Angostura
Aromatic Bitter

36

Aperitivo Intenso

WHISKY SOUR
Whisky Jack Daniels - Sumo de limão
Siciliano - Xarope de açucar - Albumina
(opcional)

39

Aperitivo Intenso

CítricoDigestivo Leve Refrescante

Digestivo

Digestivo

Aperitivo IntensoDigestivo Amargo Complexo

Cítrico

JARDIM PROVENÇAL
Fords - Cordial de Caju com Capim
Santo - Paragon Timur Berry - Água com
Gás - Limão Siciliano 

32

Aperitivo Frutado

A U T O R A I S

LE PONT MEDITERRÂNEO
Gin Mare - Xarope de Melão -
Manjericão  - Limão siciliano - Sal  

46

Aperitivo IntensoFrutado

ROSÉ DE PROVANCE
Gin Gordons ( fords ) - Sauvignon Blanc -
Purê de Jaboticaba - Limão siciliano -
Hortelã

39

Aperitivo Leve Frutado

ÂMBAR MEDITERRÂNEO
Woodford - Mango Passion - Le Fruit
Passion - Timur Berry - Xarope Simples -
Limão siciliano - Hortelã - Tintura De Sal

43

Aperitivo IntensoFrutado

CUVÉE RUBI
Vodka Ketel One - Purê de jaboticaba -
Sumo de limão - Timur berry    

34

Aperitivo RefrescanteFrutado

NOITE NA RIVIERA
Jack Daniels 07 - Soda de Coco -
Manjericão - Limão Siciliano - Paragon
Timur Berry - Sal 

32

VINHA DO MEDITERRÂNEO
Uva Verde  - Vermute Rosso - Gin Fords -
Paragon Rue Berry - Manjericão

34

Aperitivo IntensoFrutado

Digestivo Frutado



T O N I C ´ S  G & T

TANQUERAY 
E Água tônica.

GORGONS
E Água tônica.

29

30

Aperitivo Refrescante

Aperitivo Refrescante

CACHAÇA YPIÓCA PRATA 
Limão / Morango / Abacaxi / Maracujá
e Xarope de açúcar.

29/33

C A I P I R I N H A S  &  C A I P I R O S C A S

Aperitivo Frutado Leve

FORDS
E Água tônica.

36

Aperitivo Refrescante

VODKA
Vodka Ketel One / Smirnof / Ciroc
Limão / Morango / Abacaxi / Maracujá
e Xarope de açúcar.

30/36

Aperitivo Frutado Leve

MARACUJÁ
Àgua com gás preshh.

18,90

S O D A  I T A L I A N A  

Aperitivo Frutado Leve

JABOTICABA
Àgua com gás preshh.

18,90

Aperitivo Frutado Leve

CRANBERRY
Àgua com gás preshh.

18,90

Aperitivo Frutado Leve

MELÃO
Àgua com gás preshh.

18,90

Aperitivo Frutado Leve

SOLE DI PASSIONE
Monin mango passion - Chá de capim
santo - Sumo de limão - Xp de gengibre -
Água com gás 

26,90

Z E R O  Á L C O O L

BRISA RUBI
Monin jaboticaba - Sumo de limão -
Água de coco - Hortelã

26,90

COTÊ ROUGE
Morango - Hortelã - Água de Coco 

26,90 BRISE MEDITERRANÉE
Melão - Xarope de gengibre - Sumo de
limão - Água de coco

26,90



B E B I D A S

BUCHANAN’S 12 ANOS
OLD PARR 12 ANOS
OLD PARR 18 ANOS
JOHNNIE WALKER RED LABEL
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
JOHNNIE WALKER GOLD LABEL
SINGLETON 12 ANOS

33
22
70
23
29
54
36

(Dose)W H I S K Y

KETEL ONE
SMIRNOFF
CÎROC

20
10
35

(Dose)V O D K A

TANQUERAY
GORDONS

26
22

(Dose)G I N

BACARDI BRANCO
HAVANA CLUB 3 ANOS

14
25

(Dose)R U N

Á G U A R D E N T E  /  C A C H A Ç A
GRAPPA MIOLO
CACHAÇA AVIADOR PRATA

43
19

(Dose)

WOODFORD RESERVE
JACK DANIELS REY 
JACK DANIELS OLD 7 
JACK DANIEL HONEY 
JACK DANIEL APPLE 
JACK DANIELS FIRE 

45
42
24
24
24
24

GIN FORDS 
GIN MARE

26
48

CACHAÇA AVIADOR OURO
YPIOCA

25
21

JOSÉ CUERVO SILVER
JOSÉ CUERVO GOLD

25
25

(Dose)T E Q U I L A



(Dose)A P E R I T I V O S
16
13
24

APEROL
CAMPARI
FERNET-BRANCA

COINTREAU
DRAMBUIE

26
27

(Dose)L I C O R E S

HEINEKEN
STELLA 
STELLA PURE GOLD

16
15
17

C E R V E J A S

COCA COLA 
COCA COLA ZERO
GUARANA 
GUARANA ZERO
SPRITE

9,20
9,20
9,20
9,20
9,20

R E F R I G E R A N T E S  

VERMOUTH ROSSO
VERMOUTH DRY

24
24

AMARULA
LICOR 43

27
30

CORONA 
CORONA ZERO
AMSTEL ULTRA

17
17
15

C A F É / C H Á
ESPRESSO TRES CORAÇÕES 8,70

SPRITE ZERO
SCHWEPPES CITRUS 
SCHWEPPES TÔNICA
SCHWEPPES TÔNICA ZERO

9,20
9,60
9,60
9,60

17S U C O S

10
10

Á G U A
ÁGUA MINERAL - MINALBA
ÁGUA MINERAL C/ GÁS - MINALBA

ÁGUA MINERAL DA CASA
ÁGUA MINERAL DA CASA C/ GÁS

8
9

(Consultar Disponibilidade)

(Consultar Disponibilidade)
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